
 

 
La liste des ingrédients allergènes de nos recettes est disponible  

à l'accueil de votre restaurant. 
N'hésitez pas à la demander à votre hôte ou hôtesse. 

 

LES BOISSONS 

  LES APERITIFS 

Kir, Communard (14cl)       2,80€ 

Pastis, Ricard (2cl)       3,00€ 

Suze (4cl)         3,20€ 

Martini Rouge ou Blanc (4cl)      3,20€ 

Porto Rouge ou Blanc (4cl)      3,20€ 

Whisky, Vodka, Gin (4cl)      5,50€ 

Bourbon Jack Daniel's (4cl)      6,50€ 

Supplément Softs        0,50€ 

 

 LES BIÈRES / PRESSIONS  25cl  33cl  50cl 

Pression Blonde    3,50€    7,00€ 

Pression Du Moment   4,50€    8,00€ 

Desperados      4,30€ 

Monaco     3,50€    7,00€  

Bière Sirop / Panaché    3,50€     7,00€ 

Bière Picon    4,00€    8,00€ 

 

  LES SOFTS 

Coca Cola / Coca Cola Zéro (33cl)     3,10€ 

Perrier (33cl)        3,10€ 

Schweppes (25cl)        3,10€ 

Orangina (25cl)        3,10€ 

Nestea (20cl)        3,10€ 

Sprite (33cl)        3,10€ 

Jus de Fruits (Orange, Ananas, Pommes, Abricot 25cl)   3,10€ 

Diabolo au Sirop (Bouteille25cl)     3,10€ 

Sirop à l'Eau (Bouteille 25cl)      3,10€ 

 

  LES EAUX      50cl  100cl 

Evian       2,10€  3,20€ 

Badoit       2,80€  3,90€ 

San Pellegrino      3,10€  4,30€ 
 

 

 
«L’Abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération» 

 «Prix net – Service compris». 
 



 

LES ENTRÉES 

 

 

 

 
       

  
 

Salade Lyonnaise        12,50€ 
(Salade verte, tomates, œuf mollet, croûtons,  
Lardons) 

 

 

 Salade Périgourdine       13,50€ 
(Salade verte, tomates, gésiers, magret fumé, amandes) 

  
 

 Assiette d’entrée        

Petite assiette (en complément d'un plat à la carte)    6,00€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 «L’Abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération» 

 «Prix net – Service compris». 
 



 

LES POISSONS 

                        

        Saumon marinade instantané       14,50€ 
        (Servi avec salade verte, coupeaux de parmesans) 
 

 

 

                        

 

     LES VIANDES 

 

 

 
 

Entrecôte de Bœuf (environ 300g)     17,90€ 

(Servie avec frites et salade ) 
 

 

       

        Garniture : frites maison, pâtes, riz 2 Mondes, légumes du jour. 

Sauces aux choix : bleu, poivre et chèvre 

 

 

LES PÂTES  

 

 

Gratin de Ravioles aux 3 fromages     13,50€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
«L’Abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération» 

 «Prix net – Service compris». 
 

 



 

 

LES BUN’S 

 

                                                  Normal                     XL    
Bun's Bacon          13,00€   16,00€ 
(Pain brioché, steak haché façon bouchère (environ 150g), 
 bacon, cheddar) 
 

Bun’s Bleu         13,50€   17,00€ 

  
(Pain brioché, steak haché façon bouchère (environ 150g), 
 sauce bleu ) 
 

 
 

        Bun’s Savoyard        13,50€   17,00€ 
(Pain brioché, steak haché façon bouchère (environ 150g), 
 jambon cru, reblochon & raclette) 
 

(Accompagnement : frites & salade) 

 

 

LES FROMAGES ET LES DESSERTS 

 

 

Assiette de dessert       6,50€ 

 

 

 

Café ou thé gourmand (5 mignardises)     7,00€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

«L’Abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération» 
 «Prix net – Service compris». 

 

                                     



 

 

 

LES BOISSONS CHAUDES 

 

 
Café expresso ou décaféiné       1,80€ 

 

Café crème         2,00€ 

 

Thé, infusion         2,20€ 

 

Double expresso ou décaféiné      3,20€ 

 

Double café crème        3,20€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

LES DIGESTIFS 

                                                             

Get 27 ou et 31 (4cl)        5,00€ 

 

Limoncello (4cl)        5,00€ 

 

Chartreuse verte (4cl)        5,50€ 

 

Marc du Bugey (4cl)        5,50€  

 

Alcool de fruit poire ou mirabelle (4cl)     5,50€ 

  

 

 

 

 
 
 
 

«L’Abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération» 
 «Prix net – Service compris». 

 



 

 

  LES VINS 

     VINS EN BOUTEILLE      75cl 150cl 

LES ROUGES         

Vallée du Rhône-Maison Guigal Côtes du Rhône   19,50€  
Vallée du Rhône-Cave de Tainl’Hermitage Crozes-Hermitage  28,00€ 
Bourgogne-Maison Jaffelin Hautes-Côtes-de-Baume   32,00€ 
 
 

LES BLANCS 

Languedoc-Roussillon-Mas Paillet IGP Oc« Mont du Roi »   15,00€ 

Vallée du Rhône-Cave de train l’Hermitage Crozes-Hermitage  28,00€ 

 
 

LES ROSES 

Languedoc-Roussilon-Maison Aujoux IGP Oc « Moment de plaisir » 12,00€ 

Provence-Maison Gilardi Côtes-de-Provence « l’Azur »   21,50€ 

Langedoc-Roussillon-Domaine d’Hondrat « Elle et Lui »  24,50€    49,00€ 

     

LES BULLES 

Pétillant du Bugey       25,00€ 

Champagne         49,50€ 

 

 

     VINS EN POT ET AU VERRE 

    12 cl  25 cl  46 cl  

LES ROUGES   
Vallée du Rhône-Cellier des Chartreux Côtes-du-Rhône  2,90€ 5,50€ 7,80€ 
Vallée du Rhône-Cave de Tain l’Hermitage Crozes-Hermitage 4,80€ 7,20€  12,50€ 

  

 

LES BLANCS         
Languedoc-Roussillon-Cellier des Chartreux IGP Gard  2,80€   5,00€     7,50€ 
Bourgogne-Vignerons des Terres Secrètes Mâcon-Villages 3,50€   5,90€   10,50€ 

  

 
 

LES ROSES 

Languedoc-Roussillon-IGP Oc« Cinsault »   2,90€ 5,50€   7,80€ 
 

 

 

 

N’hésitez pas à nous solliciter 

pour nos vins du moment 

 

«L’Abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération» 
 «Prix net – Service compris». 

 


